LORINON

CRIANZA

FICHA DE CATA:

De un color granate de capa media alta. Presenta
aromas de frutos rojos, arandanos y regaliz bien
ensamblados con las notas de crianza (torrefactos
y vainilla). En boca es potente, carnoso con taninos
maduros y frescos.

DATOS TECNICOS:

Viticultura:
Uva procedente de diferentes vifiedos, con un
rendimiento por hectarea de 42 hectolitros.
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Composicion Varietal:
85% Tempranillo, 5% Graciano,
5% Mazuelo y 5% Garnacha.

Elaboracidn y Crianza:

Proceso de fermentacion y maceracion en
depdsito de acero inoxidable durante 15 dias.
Fermentacion malolactica en depdsito y dos
trasiegas antes de entrar en barrica.

14 meses en barrica de roble americano de 225 litros
de capacidad y 8 meses en botella.
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Produccion Aproximada:
820.000 hotellas de 75 cl.
29.000 magnum de 150 cl.
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NAVARRETE / RIOJA ALTA
www.bodegasbreton.com



